Herzlich Willkommen in unseren familiaren Restaurant.

>> Bei uns geht es nicht nur um gutes Essen, sondern um das Gefiihl,
willkommen zu sein - wie bei Freunden im Stiden, wo Zeit keine Rolle
spielt und der Genuss im Mittelpunkt steht. <<

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begriifen zu diirfen.
Wir moéchten Sie mit kulinarischen Geniissen der
Griechischen, Italienischen und Albanischen Kiiche verwéhnen.
Auch wenn es einmal einen Moment ldnger dauert, witnschen
wir uns, dass Sie die Zeit bei uns genieBen.

>> Die Mediterrane Kiiche ist mehr als nur Essen
- sie ist Lebensgefiihl, Sonne auf der Haut und das
Zusammensein mit guten Menschen an einem Tisch. <<

Haben Sie spezielle Wiinsche oder Anregungen, so sprechen Sie uns an.
Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und

Guten Appetit

Ihr Team vom Restaurant Elijos




orspeisen
Zaziki "*° 5,90

hausgemachte Joghurtspeise mit Knoblauch, Olivendl,

griechischen Gewiirzen und frisch geriebenen Gurken
Knoblauchbrot “*¢ 6,90
.;. Frisches Baguette mit selbstgemachter Knoblauchcreme, dazu Zaziki
\ 3. Schafskise itberbacken "¢ 8,90 r-
mit Tomaten, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Paprika und Knoblauch
4. Mozzarella di Parma © 9,90
Mozzarella ummantelt mit Parmaschinken aus dem Steinofen
5. Bruschetta Classica " 6,90 |
gerostetes Baguette mit gewiirzten Tomaten, Zwiebeln, Olivensl, Knoblauch
6. Vitello Tonnato "¢ 11,90
Kalbfleisch Carpaccio in einer speziellenThunfischsauce
- mit Olivendl, Joghurt, Mayonnaise und Kapern
7.  Gegrillte Peperoni "*"* 7,90
mit Olivenol, Oregano, Knoblauch und Zaziki
8. Scampi Saganaki aus dem Backofen"™" 13,90
in pikanter Tomatensauce, Knoblauch Oregano, geriebener Fetakiise
- mit mediterranen Gewtirzen und WeilSwein abgeschmeckt
, 9. Albanische Vergess '"»*¢ 13,90
' Rinderleber, geriebener Schafskise, Zwiebel, Paprika, Olivendl,

Knoblauch, mit mediterranen Gewiirzen und WeifSwein abgeschmeckt

10. Brusuhetta Variationen ">'*¢ 8,90
it Tomaten, Parmaschinken, Olivendl, Parmesan und Rucola
11. . Antipastimix fir 1 Person "¢ 13,90

gcg.Tth_e Peperoni, Zucchini, Aubergine, Knoblauchbrot, Fetakiise
@] Bruschetta, Oliven, Tomaten, Gurken, Olivendl, Oregano, Knoblauch
12.- Antipastimix fiir 2 Person "*'*¢ 18,90
gegrillte Peperoni, Zucchini, Aubergine, Knoblauchbrot, Fetakiise
Ji S\ Bruschetta, Oliven, Tomaten, Gurken, Olivendl, Oregano, Knoblauch

und Mozzarella di Parma




14. Brokkolicremesuppe “©
mit Sahne

15. Crema die Pomodore "¢
feine Tomatensuppe mit Sahne

16. Fischsuppe "™ 7,90 %
mit Kartoffeln, Mnhren Zucchini, Sellerie, Zwiebeln, Fenc:hel 1

17. Hithnersuppe “© 6,90 R,
mit Kartoffeln, Mohren, Sellerie, Brokkoli, Fenchel '

Insalata - Salate

20. Bauernsalat griechischer Art >'»1>¢ 13,90
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven, Olivendl, Schafskise
22. Insalata Cezar »'*“ 14,90
Eisbergsalat, Cherrytomaten, Mais, gerdstete Croutons, gegrillte

Hihnchenfiletstreifen, Edamerkise und hausgemachtes Dressing
23. Insalata Elijos *© 14,90

Eisbergsalat, Rucola, Radiccio, Cherrytomaten, Peperoni,

Qrangen, Fetakise, Putenfilet und hausgemachtes Drcssmg

24. Salata Mista'>®¢ 7,90
- grofSer gemischter Salat mit Hausdressing

¥
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- Nudelgeric]‘lte

//\. 30. Spaghetti Bolognese "¢ 12,90
mit Tomaten - Haclfleischsauce
b 3l Spaghetti Carbonara '»*°¢ 13,90
\ mit Eigelb, Schinken, Bauchspeck, Sahne und Parmesan
32. Spaghetti Aglio Olio LA scharfd 13,90
mit Knoblauch, scharfe Peperoni, Olivenél, Petersilie und Parrnlg'lann
33. Spaghetti ai Frutti di Mare ** pikantJ 14,90
Meeresfriichte, Hummersauce, Cherrytomaten und Knoblauch
34. Spaghetti alla Ricotta "* vegetarisch " 13,90 b

Zwiebeln, Knoblauch, rote Peperoni, getrocknete Tomaten,
Pinienkerne, Ricotta und Rucola

35. Tagliatella ai Salmone "¢ 14,90
mit Lachs, Zwiebeln, Cherrytomaten, Zucchini, Pinienkerne,

Sahne, Knoblauch, Hummersauce und Parmigiano

36. Tagliatella Rossini »*“ 14,90
mit Hahnchenbrustfilet, Champignons und Sahnesaucd
37. Linguine ai Garnelen ""*" 14,90

mit Garnelen, Cherrytomaten, Zucchini, frische Petersilie,
} Weifswein und Hummersauce
4 38. Ravioli ai Forno - aus dem Ofen »*¢ 14,90
mit Lammfilet, Steinpilzen, Sauce bearnaise und Mozzarella
39. Gnocchi Rossini "¢ 14,90
Gnocci mit Hihnchenbrustfilet, Champignonrahmsauce,
|/ gl {iberbacken mit Mozzarella
=40, Ravioli all’ Aurora '**° 14,90
Tcmé‘i_:tensauce, frisches Basilikum, Parmigiano, Chertytmmaten, Sahne
41; ' Tagliatelle alla Rucola * vegetarisch v 13,90
mit Knoblauch, Cherrytomaten, Rucola, Olivendl, Basilikum, Parmigiano
42.  Spaghetti alla Puttanesca ' B.GO scharf ) 14,90
Knoblauch, Shrimps, Olivendl, Zwiebeln, Kapern, Cherrytomaten,

Zucchini, scharfe Tomatensofse, Grana Padano mit WeifSwein abgeschmeckt
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\Risotto - Reisgerichte

43. Risotto alla Rossini "'** 14,90
mit Champignons, Hihnchenbrustfilet, Knoblauch,
Sahnesauce, frische Petersilie und WeifSein abgeschmeckt r

44, Risotto ai Frutti die Mare '»7° 15,90

mit Meeresfriichten, Tomaten und frischer Petersilie

45. Risotto ai Tartufo "'*© vegetarisch)
mit Steinpilzen in Tatufocreme

Albanische Spezialititen
46. Tavkosi - aus dem Ofen “© 15,90
Lammlfleisch, Reis, Joghurt, Ei, Butter, schwarzer Pleffer

47. Tavdheu “° 18,90
1 Kalbskugel in TomatensolfSe mit Paprika, Zwiebel und Schafskise, dazu Reis

12,C,G

47. Tav zogu
fixr 2 Personen 39,90

fixr 4 Personen 65,50

’,fj Hﬁhnchcnauﬂauf mit Tagliatella
> " und Tomaten in Olivenélsofse

48.. Tav Amantia GG 18,90
Hahnehenbrustfiletpfanne mit Rosmarinkartoffeln in Joghurtcremesauce
tnit' Champignons, Zwiebeln und heimischer Kriutermischung

kleine Auswahl an heimischen Gerichien.

ﬁ,’% » Ju befte mire -

\ Willkommen in Albanien - GenielRen Sie unsere
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Itallenlsche Fleischgerichte

"~ 50. Scaloppine ai Tartufo "' 19,90
{ gebratenes Hahnchenbrustfilet in Tartufocreme mit Champignon,

Sahne, und Parmigiano - dazu Rosmarinkartoffeln
51. Hihnchenbrustfilet "© 19,90

gegrilltes Hihnchenbrustfilet in griiner Pleffersauce- dazu Rosmarinkartoffeln
52. Scaloppa Milanese "™ 17,90

2 panierte Schnitzel Wiener Art mit Pilzrahmsauce - dazu Pommes
53. Maiale - Teller " 21,90

gegrilltes Schweinemedaillon in Steinpilzrahmsauce
- dazu Rosmarinkartoffeln

54. Fegato alla Veneziano ** 17,90

Kalbsleber mit gebratenen Zwiebeln - dazu Rosmarinkartoffeln

55. Tagliata di Manzo (250g-medium) *© 26,90
gegrilltes Rumpsteak, Rucola, Olivendl, Knoblauch und Parmesan
- dazu Rosmarinkartoffeln

56. Mexikanisches Rumpsteak (300g-medium) “'*“ scharf 27,90 |
gegrilltes Rumpsteak mit Bratensauce, Pilzen und Rosmarinkartoffeln

57.  Argentinisches Rumpsteak (250g-medium) “*'*¢ 27,90
gegrilltes Rumpsteak in Pfeffersauce - dazu Rosmarinkartoffeln

/' Griechische Fleischgerichte
760. - Gyros >'%C6 17,90
Gyros, Zwiebeln, Zaziki und Knoblauchkartoffeln |

61 Souvlaki ¢ 18,90
2 Fleischspiefse, Zaziki und Knoblauchkartoffeln |

2 69, ' Bifteki %€ 18,90
Haclfleisch gefiillt mit Schafskise, Tomate und
Paprika - dazu Zaziki und Knoblauchkartoffeln

\ 63. Steakteller * 18,90 ==, - R~ 2
: Schweinesteaks mit Kriauterbutter, Zaziki und Knoblauchkartoffcin /—\ :

,._.‘/'H\
Cce 50052 )
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J\2\ Pfinnchen - Spezialititen

| 70. Lammfiletpfanne “'*“¢ 25,90

Lammfilet in der Pfanne mit Metaxasauce - dazu Knoblauchkartoffeln
S " 7. Gyrospfanne M6 18,90

: Gyros in der Pfanne mit Gorgonzolasauce - dazu Knoblauchkartoffeln

72. Medusapfanne "¢ 18,90

Gyros, Steinpilze und Sauce béarnaise - dazu Knoblauchkartoffeln 2
73. Maialepfanne "X 19,90

Schweinefilet in feiner Honig-Senf-Sofse - dazu Reis

Uberbackenes

80. Gyros itberbacken "'*“¢ 18,90
Gyros in Metaxasauce mit Kise iiberbacken - dazu Knoblauchkartoffeln

81. Bifteki iiberbacken "'*%¢ 18,90
Hackfleisch gefiillt mit Schafskise, Tomaten und Paprika in Metaxasauce
mit Kése {iberbacken - dazu Knoblauchkartoffeln

82. Hahnchenbrustfilet »'*%¢ 19,90
Hahnchenbrustfilet in Metaxasauce mit Kise tiberbacken
- dazu Knoblauchkartoffeln

83. Souvlaki "'*%¢ 18,90
Schweinenacken in Metaxasauce mit Kise tiberbacken

- dazu Knoblauchkartoffeln

84. Schweinefilet "6 19,90
Schweinefilet in Metaxasauce mit Kiise tiberbacken
- dazu Knoblauchkartoffeln

Lammgerichte
90. Lammfilet *“¢ 26,90
mit Krauterbutter, Zaziki und Rosmarinkartoffeln

91.  Lammkoteletts >©¢ 23,90
mit Zaziki und Knoblauchkartoffeln

&C.t C




o) \Mixed - Grill - Teller

100. Mykonos Teller *“¢ 18,90

Gyros, Suzukakia, Leber, Zaziki - dazu Knoblauchkartoffeln
101.  Paros - Tellep "»©© 19,90

Gyros, Kalamaris, Zaziki - dazu Knoblauchkartoffeln
102. Athen - Teller "¢ 20,90

Gyros, Suzukakia, Lammkotelett, Hihnchenbrustfilet, Zaziki

- dazu Knoblauchkartoffeln

103.  Akropolis - Teller "' 21,90
Gyros, Lammfilet, Lammkotelett, Schweinetilet, Zaziki

- dazu Knoblauchkartoffeln

104. FeuerspieB "**“C scharfd 21,90
3 Fleischsorten, Paprika, Zwiebeln, griine Bohnen
- dazu Knoblauchkartoffeln

105. Elijos-Teller Mix '*¢ 27,90

Lammlotelett, Schweinemedaillons, Lammfilet, Rumpstealk,

Hihnchenbrustfilet, Zaziki - dazu Rosmarinkartoffeln

{ 106. Grillplatte fiir 2 Personen "'*%¢ 54,90
) Gyros, 2 Bifteki, 2 Hahnchenbrustfilets, 2 Schweinefilets,
N |z "f Zaziki - dazu Knoblauchkartoffeln

107.  Chefteller “>&¢ 21,90
Gyras, Souvlaki, Schweinesteak, Leber, Zaziki, Zwiebeln
und Kriuterbutter - dazu Steakhousepommes

108. Hohenmolsen - Teller "¢ 22,90
Gyros, Hihnchenbrustfilet, Putenfilet, Souvlaki, Zaziki,
2 \ Zwieébeln und Kriauterbutter - dazu Steakhousepommes
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N\ Fischgerichte
/, 110. Lachsfilet '2P€ 24,90

\  gegrillt mit Rosmarinkartoffeln
111.  Zanderfilet *P¢ 24,90

tiberbacken mit Tomate und Kise, Basililkum und Rosmarinkartoffeln
112. Forellenfilet '*™“ 23,90 -

gedidmpfte Forelle mit mit Zitronen-Basilikumsauce

nach Art des Hauses dazu Spaghetti aglio olio
113. GarnelenspieB3 *™° 25,90

gegrillte Garnelen am Spiefs, Paprika, Zwiebeln,

Zitronensauce nach Art des Hauses, mit Buerreis

114. Korfu - Tellep "»&2¢ 26,90

Kalamaris, Lachsfilet, Zanderfilet, Riesengarnelen, mit Buerreis

Beilagen

200. Knoblauchkartoffeln ' 4,00

201. Rosmarinkartoffeln 4,00

202. Butterreis /| Tomatenreis © 4,00
203. Steakhousepommes ' 4,00

204. Kroketten ' 4,00

7205,  extra Sauce 4,00
' (z.B. Metaxasauce, Gorgonzolasauce, Bratensauce)”

e

2} mit Fnﬁmﬁ’ B Krahﬂu;! um[ Kmbu!wuuplﬁe
3) mit Antioxidationsmittel ) Eier und Eiererzeugnisse
4) mit Siungsmittel Saccharin D) Fisch und Fischerzeugnisse
&) mit StiBungamittel Cyclamat E} Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
) mit Stfungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle ) Sojabohnen und Sojaerzengnisse
i 7} mit Safungsmittel Acesulfam G) Mileh und Milchprodukte
8) mit Phosphat H) Schalenfriichie sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

9) geschwelelt I} Sellerie und Sellericerzeugnisse

10} chininhaltig J) Sesamaamen und Sesamerzeugnisse
A 11) coffeinhaltig K} Senf und Senferzeugnisse
’/ 12) Geschmacksverstirker M) Schwefeldioxid und Sulphire
\ 13) geschwirzt N Lupinen und Lupinenerzengnizse

14) gewachst O Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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\Pizza aus dem Steinofen
300. Margherita "¢ 11,90

Mozzarella, Basilikum
301. 4 Stagioni "*»PC 13,90
Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Champignons, scharfe Salami, Oliven
302. Capriccosa "™ 13,90
Mozzarella, Schinken, Champignons, Paprika, Oliven :_
303. Prosciutto e funghi "'**¢ 13,90 +
Mozzarella, Schinken, Champignons i
304. Diavola scharfd "2AC 13,90
Mozzarella, scharfe Salami, Peperoni
305. Futti di Mare "*P€ 14,90
Mozzarella, Meeresfriichte
306. Tonno e Cipolla "¢ 13,90
Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven
307. Parma "M 14,90
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Cherrytomaten, Parmesan
4308.  Vegetaria vegetarisch’}” "¢ 11,90
/' Mozzarella, Gemiise der Saison
#09. . Speziale "¢ 14,90
Mozzarella, Schinken, Champignons, Paprika, Bacon, Mais, Sahne, Oliven
7 310. Calzone Classico "¢ 13,90
gefiillte Pizza mit Mozzarella, Champignons, Schinken, Salami
311.. 4 Formaggi "¢ 13,90
Mozzarella, Gorgonzola, Brie, Parmesan
312.  Salamipizza "'**¢ 13,90

s/ \ \\ Mezzarella, Salami




\Pizza aus dem Steinofen

LAD,G

Salmone e Spinaer 14,90

Mozzarella, Mascarpone, Lachs, Spinat
315. Hawaii " 13,90
Mozzarella, Schinken, Ananas
316. Kopenhagen "™ 14,90
Mozzarella, Schinken, Salami,
scharfe Salami, Bacon
317. Rhodos "M 14,90
Mozzarella, Gyros, Tzazili, Zwiebeln
319. Brie - Brie "¢ 13,90
Mozzarella, Bacon, Champignons, Brie
320. ELIJOS "¢ 14,90
Mozzarella, sizilianische Wurst (Sucuk), Bacon, Champignons, Brie
321. Chefpizza (bis 5 Belige) "¢ 15,90
Pizza mit Belag nach Wunsch oder lassen Sie sich {iberraschen
() 322. Bufala e Basilico pikanktJ "¢ 13,90
1 Biiffelmozzarella, scharfe Salami, Cherrytomaten, Basilikum
/ 323. Hohenmélsener Pizza "¢ 14,90

Mozzarella, Hihnchenbrustfiletstreifen, Zwiebel, Paprika, Cherrytomaten

—

\ Anderungswiinsche sind jederzeit gern kostenlos méglich, jedoch miissen wir fiir /
/ zugdtzliche Beldge einen Aufpreis zwischen 1 Euro und 4 Euro veranschlagen. -
’_\ : i 2 f‘ C

&D Bie fragen Sie unser Team. C:/O
Ccc o it B, ==
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Wasser Classic
Wasser Medium
Wasser Still
Cﬂlﬂ. 1,2.4.11

Cola Light "**!
Fanta "**
Sprite "
Spezi b2
Ginger Ale "**
Tonic **
Apfelschorle "**

Holunderschorle "**

Flasche Wasser - Classic, Medium Still - 0,75L

Safte

Orangensaft “**
Apfelsaft "**
Kirschsaft “**
Bananennektar **
Kiba “**

4

0,21

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

ke

0,21
3,20
3,20
3,20
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40
3,40

F{EST;&NT |JOS
Alkoholfreie Getrianke (Grapos).

0,4L
3,90
3,90
3,90
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

0,4L

4,70
4,70
4,70
4,70
4,70

Heifde Getran

Tasse Kaffee "¢
Cappucchino "¢
Espresso "

Espresso doppio "
Latte Macchiato "¢
Tasse Tee (div. Sorten)

HeiBe Schokolade **©

n

»..-1!

3,
4,
2,
3,

90
20
90
90

4,90
3,50
4,50

1

pos

N
ot
\ &

RINKS ;




Biere vom Fass

Warsteiner Premium Pilsner

Diesel
Radler

Konig Ludwig WeiBbier Hell
Oberbrau Hell

Flaschenbiere
R Fruitage - Kirschbier

Konig Ludwig WeiBbier dunkel
Konig Ludwig WeiBbier alkoholfrei
Koénig Ludwig dunkel

Warsteiner Premium alkoholfrei

Warsteiner Radler alkoholfrei

0,25L 0,4L
3,50 4,90
3,50 4,90
3,50 4,90

0,3L  0,5L
4,00 5,20
3,90 4,90

0,25L - 3,90

0,5L - 4,90
0,5L - 4,80
0,5L - 5,20
0,25L - 3,90
0,4L - 4,50

SCHLOSSBRAUEREI
KALTENBERG




offene Rotweine (0,2L)

Athos (trocken) “**

Chianti (trocken) "**

Rose (trocken

) 124

Makedonikos (halbtrocken) “**

Lambrusco (lieblich perlend sii3)
Imiglykos (lieblich

offene Rotweine (0,2L)

Pinot Grigio (trocken) *
Lugana Lago (trocken) *

) 1,24

1,24

Athos (trocken)
Makedonikos (halbtrocken) *
Frizzantino (sitB) **

Imiglykos (lieblich) *

Flaschenweine Rot (0,75L)

o

¢

\
8

. M

‘.1'

6,60
6,90
6,50
6,60
6,50
6,50

Athos (trocken) "**
Chianti (trocken) “**
Rosé (trocken) "**

Il Passo Primitivo (trocken)

1,2.4

Lambrusco (lieblich perlend siif3)
Imiglykos (lieblich) "**

124

6,50
6,70
6,70
6,70
6,00
6,50

22.90
22,90
22.90
29,90
20,50
21,90
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Flaschenweine Weifd (0,75L

Pinot Grigio (trocken) “* 24,90
Lugana Lago (trocken) ** 25,90
Athos (trocken) ** 22,90
Makedonikos (halbtrocken) "* 23,90
Il Pozzo Gavi (trocken) ™* 29,90
Imiglykos (lieblich) '* 22,90 X

.1;
Sekt %,
Glas Rotkidppchen (trocken o. halbtrocken) (0,1L) * 3,90 - //;f:'- ‘E&\
Flasche Rotkdppchen (trocken o. halbtrocken) (0,75L) ** 18,90 " \“k
Flasche Prosecco (0,75L) ** 17,90 s

Spirituosen 02c 04l

Ramazzotti ™ 3,40 4,90
Jigermeister * 3,40 4,90
Sambucca 3,50 4,90
Wodka 3,50 4,90
Baileys Irish Creme * 4,90
QOuzo 2,90 4,50
Ouzo 12 3,90 5,90
Metaxa 7* 550 7,50
Metaxa 5* 490 6,20
Elijos Whisky 6,90 §
Pink Ginderella 6,50 40

¢) Jim Beam (Bourbon)? 3,90 6,50 b

?2 Jack Daniel's * 6,90

}9_ Grappa amarone 6,50

NI




